Varifran kommer

maten i butikshyllorna?

Vilka ingredienser och

maskiner anvéndes fér

att bereda den? Denna
= information kan vara
kritisk for livsmedels-
sakerheten, sarskilt om
en vara maste aterkallas,
men den kan dven inne-
béra storre besparingar
och effektivitet for till-
verkaren. loT, eller Inter-
net of Things gor
det har méjligt.
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Det har betyder Internet of Things for livemedels-

och dryckesindustrin

DOMINIQUE STUCKI - Vad ar det som fabriker fér
livsmedel och dryck producerar stora kvantiteter av

- férutom mat och dryck naturligtvis? Svaret ar digitala
data. Praktiskt taget alla enheter idag ar digitaliserade
i nagon utstrickning och det finns elektroniska data
precis 6verallt. Att samla in och analysera dem kan
avsl6ja information om alla aspekter av processen,
liksom utrustningens tillstand och prestandaniva.

Men i manga fall stannar en stor del av dessa data

pa fabriksgolvet, strandade i sa kallade ”informations-
6ar”. Men det har haller pa att dndras.

Livsmedels- och dryckesindustrin star infér en méangd
utmaningar. En av dem &r den sténdiga pressen pa dkad
[6nsamhet genom béttre utnyttjande av tillgdngar och lager,
hanteringen av flaskhalsar i produktionen liksom skarpta
myndighetskrav pa ékad sparbarhet fér produkter och
ingredienser. Alla dessa krav kan tillgodoses genom
transparens och tillgang till punktlig och atgardbar
information.

Anldggningarnas automatiseringsgrad kan variera fran fabrik
till fabrik, och till och med mellan installationer pd samma plats.
Olika system som aterspeglar olika designer, aldrar och till-
verkare innebdr en mangd olika dataprotokoll. Informationen
delas sallan automatiskt och insamling, inventering och analys
av data ar fortfarande en langsam och manuell uppgift. En sadan
har manuell insamling av data innebar inte bara férseningar
utan skapar ocksa oro for kvaliteten pa dessa data, eftersom
det ar latt att gora fel och svart att upptacka dem.

Kunskapsdelning skapar forutsagbarhet

I denna digitaliserade tidsalder har praktiskt taget alla enheter
i en fabrik koppling till nagon form av elektroniska data.
Varje sensor, styrdon och styrenhet genererar, anvander eller
bearbetar elektronisk information. Men aven om sjalva enheterna
ar mer digitala an sina foregangare sa ar det fortfarande en
akilleshal for processanlaggningarna att informationen ofta
inte delas eller analyseras pa lampligt satt. Den viktigaste
faktorn for att mojliggodra férdndringar inom det har omradet
ar det som ABB kallar 10T — Internet of Things.



En modern fabrik fér
tillverkning av livsmedel
och dryck representerar
en komplex koreografi

av olika sammanlankade
processer.

Precis som vanliga Internet mojliggor loT kommunikationer
mellan olika enheter fér en mangd olika &ndamal. En viktig
faktor i en fabrik for livsmedel och dryck ar att folja upp lager
och utrustning. Till exempel kan en felbedémning fran en
medarbetare leda till att fel ingrediens ldggs till i en blandare
eller att ratt ingrediens laggs till i fel kvantitet eller vid fel
tidpunkt, eller att inkompatibla ingredienser blandas.
Sddana misstag kan undvikas om en positiv identifiering av
ingredienserna kravs innan de tillsatts, till exempel genom att
en medarbetare skannar en streckkod pa férpackningen med
en handhallen skanner. Eller &nnu hellre genom att anvanda
en intelligent enhet pd ingrediensens behallare som gor att
den kan "kommunicera” direkt med blandaren.

Forsok att utfora en felaktig atgard kan utlésa ett larm eller,
annu hellre, gora att atgarden inte kan genomforas alls
(till exempel genom att en lucka inte kan 6ppnas).

| denna digitaliserade tidsalder har
praktiskt taget alla enheter i en fabrik
koppling till nAgon form av elektroniska
data.

Det innebdr inte bara att felaktiga eller utgdngna ingredienser
kan utestangas fran processen, utan ocksa att alla ingrediensers
exakta ursprung och historik kan sparas pa ett égonblick.
Det gor det enklare att identifiera exakta satser och till och
med enskilda enheter i handelse av sakerhetsincidenter.
Utan denna sparbarhet skulle langt storre kvantiteter behova
aterkallas vilket leder till ett 6kat resurssldseri och ekonomisk
skada, liksom aterverkningar pa foretagets rykte.

Felaktiga eller utgangna ingredienser
kan uteslutas fran processen och alla
ingrediensers exakta ursprung och
historik kan sparas pa ett dgonblick.

Forutom ingredienserna gar det att folja upp statusen for sjélva
utrustningen. Genom att bevara information om nar en del av
en utrustning, till exempel blandaren som namndes tidigare,
senast tvattades och halla reda pa vilka ingredienser som har
blandats i den sedan dess, kan en anldggning bade undvika
driftstopp och vattenférbrukning genom onddiga tvattar
och sékerstélla att det inte finns ndgon risk for férorening.
Det kan innefatta att ha battre kontroll dver ingredienser som
kan innehalla allergener och andra speciella ingredienser.

Ledningen far hjalp
att fatta beslut genom
lattillgénglig information.

Exempel pa vy 6ver en
del av en anldggning.
Detaljgranskning kan
avsldja ytterligare data
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Sparbarheten kan ocksa utdkas till personer. Om en utrust-
ning kan registrera vilken manniska som hanterar den kan
man utestanga operatoérer fran sddan utrustning som de inte
ar kvalificerade att arbeta pa. Ett sddant system kan dven
spara och komma ihdg vilka medarbetare som hanterat en
viss utrustning eller vistats i kritiska utrymmen. Om det vid ett
senare tillfalle till exempel upptacks att en medarbetare varit
sjuk pa jobbet, kan maéjligheten att identifiera de omraden
och processteg dar kontaminering kan ha skett hjdlpa till att
begrénsa skadan och initiera ett fokuserat aterkallande.

Utover att garantera livsmedlets kvalitet kan 10T aven for-
battra sakerheten for medarbetarna. Om en medarbetares
arbetsklader innehaller inbyggd intelligens kan denna kom-
municera med |oT och verifiera att medarbetaren bar lamplig
skyddsutrustning for uppgiften. Vissa uppgifter kan till exempel
krava hjalm medan andra forutsatter andningsmask. Samma
metod kan aven anvandas for att sakerstalla att klader och
verktyg har rengjorts ordentligt och inte anvands i ett konta-
minerat omrade eller med inkompatibla ingredienser.

Tankeféda

Nar alla elektroniska enheter i en anlaggning delar information
irealtid ger det ledningen mdjlighet att ha uppsikt 6ver alla
aktiviteter som pagar och dven att schemalédgga dem mer
effektivt. Ett par musklick racker for att identifiera utrustningens
overgripande effektivitet eller avsldja exakta kvantiteter och
platser for en given ingrediens eller produkt inom anlaggningen
och spara dven de minsta férseningarna.

Exempel pa vy 6ver en
del av en anldggning.
Detaljgranskning kan
avsl6ja ytterligare data.
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Sadana atgarder lagger inte bara till sparbarhet och ansvar

till flodet avingredienser i den komplexa koreografin hos

en produktionsanlaggning, utan medfor ocksa potential for
avsevarda kostnadsbesparingar. Ett centralt fokus nar det
galler hantering av leverantorskedjan ar att halla kostnaderna
nere genom att minimera lagerhallningen. Det har skrivits
mycket om just-in-time-produktion och férdelarna med att
minimera eller eliminera lagren lovprisas. Reservlagren har
man ofta "utifall att” vid varje produktionssteg for att kom-
pensera for oberdkneligheten hos eller otillrackliga kunskaper
om aktiviteter langre uppat eller nedat i leveranskedjan.

Med andra ord ar reservlager ett symptom pa otillrdcklig
datadelning och bristande synkronisering mellan tillverknings-
stegen. Reservlager representerar kapital som bundits
ionddan, inte bara pa grund av vardet pa sjalva lagret utan
dven pa den golvyta och de stodfaciliteter som kravs.

Nar det galler livsmedel och drycker ar det har annu mer
relevant &n i manga andra industrier eftersom kyl- och
frysrum ofta ar de dyraste delarna av en fabrik.

Operatorer kan utestangas fran ut-
rustning som de inte ar kvalificerade
att arbeta pa.

Konsekvenserna av loT kan na mycket langre &n bara

till fabriken. Genom att dela data fran produktionsprocessen
med tillverkarna av ingredienserna ar det mojligt att forutse
forseningar, och aktiviteter kan planeras om fér att hantera
dem. P4 samma satt kan man spara lastbilarna som levererar
ingredienserna for att ha beredskap fér férseningar.

Om vi tittar framat i leveranskedjan kan vi se att om distributions-
centraler och livsmedelsbutiker samtycker till att dela sina
lagerdata i realtid sa kan en fabrik forutse kompletterings-
bestdllningar innan de ens gors, istallet for att tillverka
produkter for att fylla upp ett lager.



Wander (hér visas
bolagets méarke Caotina)
anvander produktions-
styrningssystem (MES)
fran ABB.

Bildkalla: Wander

Det gar ocksa att agera utifran bredare externa data. Om
man till exempel tar med vadret i berdkningen sa kan man
forutspa en plotslig 6kning av glassforsaljningen.

0T gor det ocksa lattare att samla in statistik och presentera
och analysera den. Det gar sdledes att observera langsiktiga
trender och flagga olika samband och langsiktiga skiften for
utredning. Nar alla data ar elektroniskt tillgangliga ar det enkelt
att detaljgranska enskilda indikatorer och datastréommar och
identifiera abnorma beteenden innan for mycket lager gar
forlorat.

Det gar att observera langsiktiga trender
och flagga olika samband och lang-
siktiga skiften for utredning.

Férutsidgande underhall

Mycket av det som &r tillampligt for processer och aktiviteter
galler i lika hég grad for sjélva utrustningen. Det rader en
ofta bristande férstdelse for utrustningens tillstand och
forsamring och felen férutses inte. Underhallet ar darfor
reaktivt snarare an proaktivt och oplanerade driftstopp
orsakar dyra produktionsforluster.

Mycket av detta kan undvikas genom att helt enkelt anvanda
de data som redan samlas in pa ett battre satt. Med sin
omfattande erfarenhet inom omradet kan ABB proaktivt
identifiera symptomen pa olika typer av utrustningsdefekter
och forutsaga fel innan de intraffar. En analys av en omriktares
vridmoment kan exempelvis avsloja varningssignaturen

pa ett axellager som sannolikt snart kommer att bli defekt,
eller en rem som utsatts for alltfor mycket friktion.

Forutom att man utnyttjar befintliga men isolerade data
kan sarskilda tillaggsdata forbattra service och diagnostik.
Till exempel levererar ABB smarta enheter for motorer som
fangar in vibrationer och delar dem for att de ska kunna
analyseras. De data som samlas in skickas till ett service-
center inom ABB, som kan varna kunden om ndédvandiga
underhallsatgarder innan ett fel uppstar.

Ett annat exempel ar fjarrévervakning av ABB:s robot-
installationer for att sakerstalla saker drift och forbattrad
avkastning.

Simulering

Nar &ndringar maste goras vid en anldaggning, till exempel
genom att lagga till ny utrustning eller en helt ny linje, vill agaren
vara saker pa att det fungerar med den befintliga utrustningen
samt ta reda pa vilka exakta prestanda och ytor som kravs.
Agaren énskar utféra tester s tidigt som méijligt i designfasen
for att minska risken och verifiera den férvantade avkastningen
pa investeringen. Detta bor helst genomféras innan investerings-
transaktionen genomfors.

Det ar har som styrkan hos simulering och den virtuella
varlden kommer in i bilden. Olika upplagg kan simuleras och
utrustningen testas i en miljé som blandar maskinvara och
simulering. ABB erbjuder simuleringspaket. Simuleringar ar
inte bara vardefulla vid férberedelser av installationer utan
utgor ocksa ett kraftfullt verktyg for utbildning av operatorer.

Aptit pa loT

ABB har tack vare sin langa erfarenhet inom automatisering
for processindustrier goda forutsattningar att tillhandahalla
loT-tjdnster at livsmedels- och dryckesindustrin och hjalpa
aktdrerna att dvervinna de utmaningar som vantar under

de kommande aren.
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